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HAZIR YUFKADAN SU BOREGI
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6 adet yufka

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

Yarim su bardagi sivi yag

2 adet yumurta

2 su bardagi rendelenmig kasar peynir
2 su bardagi ufalanmig beyaz peynir
1/4 demet dogranmis maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta

2 yemek kasigi susam

Bir kasenin igerisine s(t, su, sivi yag ve yumurtayi ekleyip guizel bir sekilde ¢irpin.

Ardindan ayri bir kasede beyaz peynir, kasar peynir ve maydanozu ekleyip karigtirin.

Finn tepsisini yaglayin ve alt katmanina ilk yufkanizi kenarlari digari sarkacak sekilde koyun.

Uzerine siit ile hazirlamig oldugunuz karigimindan bir kepce ekleyip glizelce yayin.

Kalan bes adet yufkadan dort tanesini iri pargalar halinde bélin ve st harcina batirin.

Yufkanin ikisini ilk kat yufkanin zerine ekleyin ve hazirladiginiz i¢ harcin yarisini bu kata koyun.

Kalan yufka harglarini harcin Gzerini ortecek sekilde yerlestirin.

ilk kata sermis oldugunuz ve disari sarkan yufkanin, sarkan kisimlarini tepsinin igerisine alin ve sitlii karigimi
Uzerine dokin.

Son bir adet kalan yufkanizi Gizerini giizelce kapatacak sekilde tepsiye serin.

Kalan sUtlu karigimi Uzerine doktukten sonra ise ¢irpiimis yumurta ve susamlari serpistirin.

Boregi dilimleyin ve énceden isitilimis, 195 derece ayarlanmis fansiz programda yufkalar kat kat ayrilana kadar
kontrollG bir sekilde pigirin.

Pistikten sonra béregdi oda sicakliginda biraz bekletip ardindan servis edebilirsiniz.
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