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SU BOREGI (HAZIR YUFKA)
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6 adet yufka

250 gram beyaz peynir veya lor peyniri
1 su bardag st

1 su bardagi su

2 adet yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag

Tuz

Susam veya ¢orekotu (istege bagl)

Oncelikle i¢ harci icin beyaz peyniri ufalayin veya lor peynirini ezerek hazirlayin. isterseniz i¢ harci
zenginlestirmek icin ince Kiyllmig maydanoz veya rendelenmis kasar peyniri ekleyebilirsiniz.

Derin bir kasede sut, su, yumurta ve sivi yagi iyice karistirin. Karigimi hazirladiktan sonra bir kenara alin.
Yufkalari tezgaha serin. Yufkalari tek tek alip, Uzerine hazirladiginiz sivi karigimdan gezdirerek islatin. Islattiginiz
her yufkay birbirinin Gzerine koyun.

Islattiginiz yutkalar dikdortgen bir sekilde kesin. Her bir pargay, i¢ hargla birlikte rulo seklinde sarin.
Hazirladiginiz rulolari hafifge yaglanmis bir firin tepsisine dizin. Uzerlerine firga yardimiyla sivi yag siiriin. istege
bagl olarak susam veya gorek otu serpistirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerleri kizarana kadar pisirin. Firindan aldiktan sonra sicak veya Ilik olarak
servis edebilirsiniz.
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