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6 adet boreklik yutka
ic Sosu igin;

2 adet yumurta
Yarim su bardagi su
Yarim su bardagi st
Yarim su bardagi sivi yag
ic Harc Igm

Beyaz peynir

Kasgar peyniri
Maydanoz

Uzeri igin;

1 adet yumurta
Susam

KOLAY SU BOREGiI

ilk olarak su, sit, yumurta ve sivi yagi girpalim.
Sonra I¢ harci hazirlamak igin, rendelenmis kasar peyniri ve beyaz peyniri karistiralim ve biraz da maydanoz

dograyalim.

Ardindan firin tepsisine 1 yufkayi serelim.

Diger 2 yufkayi bir kac parcaya boéllp, sosa batirip tepsiye glizelce yayalim.
Sonra i¢ harcin birazini dékelim, diger 2 yufkayi da birkag pargaya bdélelim.
Boélduguniz yufkalari sosa batirin ve tepsiye yayin.

Sonra kalan 1 yufkayi tepsinin (izerine serelim.

En son Uzeri icin yumurta sUrelim, iste§e gore susam serpigtirin.

200 derecelik firnda 40 dakika kadar pisirin.
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