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KOLAY SU BOREGiI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

6 adet hazir yutka
400 gr lor peyniri
3 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 su bardagi su
Siviyag

Tuz

Derin bir kaseye yumurtalari kirin. Tuz, sivi yag ve sutu ilave ederek ¢irpma teliyle karistirin. Yufkalar ikiye
katlayin ve tiggen yufkalar kesin. Derin bir kaba suyu doldurun ve tizerine birer kat yufka, lor peyniri ve yumurtali
harctan paylastirarak malzeme bitene kadar her kat igin ayni islemi tekrarlayin. lyice islanan hamur katlarini
yaglanmis firin tepsisine aktarin. Boreginizi 200 derece firinda 30 dakika pigirin.
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