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KOLAY SU BOREGI (HAZIR YUFKA)

https://www.elele.com.tr

5 yufka

400 g beyaz peynir

Yarim demet maydanoz

3 yumurta

Bir tutam tuz

2 yemek kasigi aycicek yagdi
Yarim su bardagi st

Beyaz peynir ve ince kiydiginiz maydanozu karigtirin, kenara alin. Ayri bir kapta yumurta, tuz, aygicek yagi ve
sUtu ¢irpin. llk yufkayr yaglanmig yuvarlak firin tepsisine kenarlari digsaridan sarkacak sekilde yerlestirin.

Kalan 4 yufkayi 4 esit pargaya bolin ve yumurtali harca bulayin. Buladiginiz yufkalarin yarnsini ilk kat yufkanin
tzerine kapatin. Beyaz peynirli harcin tamamini yayin. Kalan yufkalari harcin tGzerini 6rtecek gekilde yerlesgtirin.
Ik yufkanin kenarlarini tepsinin igine dogru kapatin. Uzerine kalan yumurtall harci gezdirin.

Buzdolabinda 1 saat beklettikten sonra béregi dilimleyin. Onceden isitiimig 190 derece firnda 35-40 dakika
pisirin. Sicak servis yapin.
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