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PRATIK SU BOREGI

100 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

1 su bardagi rendelenmis sert beyaz peynir
6 adet yumurta

1 su bardag lor peyniri

1 tutam tuz

3 su bardagi su

6 adet yufka

1 cay kasigi karbonat

Yumurtalar derin bir kaba kirip ilik tereyagd, su, kabartma tozu ve karbonati ekleyin. Tel ¢irpici yardimiyla
malzemeleri 1-2 dakika kadar ¢irpin. Diger taraftan, firnn tepsisini yaglayin. Yufkalardan birini tepsiye
burusturarak yerlestirin. Hazirladiginiz karigimdan bir kepge kadar alip yufkanin her tarafini islatin. Ikinci yufkayi
da burusturarak tepsiye yerlestirin. Yumurtal karigimdan bir kepge kadar daha alip, yufkanin Gzerine yayin. Bir
yufka daha alip onu da ayni gekilde lzerine yayin.

I¢ harci icin kenarda bekleyen peynirleri karistirip yufkanin tzerine serpistirin. Kalan yufkalar da aralarina
yumurtal sostan gezdirerek yayin. Bigagin ucuyla ya da catalla béregi rastgele delip kalan sosu da Uzerine
yayin. Boregi 5 dakika 6nceden isitip 200 dereceye ve alt-Ust konuma ayarladiiniz firinda tzeri nar gibi
kizarincaya kadar, en az 40-45 dakika pisirip ¢ikarin. Dilimleyerek servise sunun.
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