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KOLAY SU BÖREĞİ

4-5 tane ev yufkası
1 su bardağı sıvıyağ
1 su bardağı süt
1 yumurta
Arası için:
1 kase böreklik peynir

Geniş bir kaba ılık su koyalım ve yufkaları tek tek suya sokup çıkaralım. Yağlanmış tepsinin içine bir yufka
serelim üzerine böreklik peynir serpelim ve tekrar yufka serelim bu şekilde yufkalar bitene kadar devam edelim.
Bir kaseye sıvıyağ yumurta ve sütü alıp iyice çırpalım ve böreğimizin üzerine gezdirelim. Son olarak çörekotu
serpelim ve önceden ısınmış fırında kızarana kadar pişirip dilimleyerek servis yapalım.

© lezzetler.com tarif no:132880 • adı:Kolay Su Böreği • gönderen:gazo • indirme tarihi:07.04.2025 - 19:30

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-su-boregi-hazir-yufkadan-vt2438
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kolay-su-boregi-132880.jpg
http://www.tcpdf.org

