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KOLAY SOSLU KABAK

1 kg kabak

3 adet orta boy domates
1 kahve fincani zeytinyagi
1 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

Kabaklarin kabuklar soyulur, 1 santim kaliniginda yuvarlak olarak dilimlenir. Yagdlanmis firin tepsisine siki siki
siralanir. Diger yanda domates rendelenir, sarimsak kiyllir, zeytinyadi ve tuz eklenir, karistirilir. Sos tepside
bulunan kabaklarin Gzerine gezdirilir. 200 derece firinda yarim saat kadar pisirilir.
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