B

—

‘X _if
i

L=/ BN

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY SOSISLI MILFOY BOREGI

300 gr. milféy hamuru
250 gr. kiguk sosis
1 yumurta sarisi

Firini 200 dereceye isitin. Milféy hamurunu oda sicaklidina getirdikten sonra, incecik agin. Yuvarlak olarak
actiginiz hamurdan t¢gen parcalar kesin. 2 bardak suyu kaynatin. Sosisleri suya atarak 5 dakika haglayin.
Sosisleri sogutun. Uggen seklinde kestiginiz hamurlarin ortasina 1 sosis yerlestirip, hamuru sosisin Gizerine
ssarin. Yaglanmis tepsiye sosisli borekleri dizin. Yumurta sarisini bir kabin iginde ¢irpin, hamurlarin tizerine
yumurta sarisini siir(ip, firnda 20-25 dakika pisirin. Uzeri kizarinca, firndan ¢ikarin ve sicak olarak servis yapin.
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