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KOLAY SOSISLI MILFOY BOREGI

150 gram dogranmis sosis
1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 adet kabak

1 adet domates

5-6 sap dereotu

1 adet milféy hamuru

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi sivi yag

Bir tutam tuz

Dogranmis sosisleri, kiiclik dogranmis sogan, sarimsak, kabak ve domatesleri soteleyin. ince kiyilmig dereotu
ve tuz llave edip, ocaktan alin. Milféy hamuru elinizle agip, tek tarafina yumurta sarisi sirin. Ortasina
hazirladiginiz harci koyun. Dider tarafi da Uzerine kapatin. Kalipla kesip, sivi yagla yaglanmis kiguk bir tepsiye
koyun, énceden isitilmis 180 dereceli firinda 24 dakika pigirin.
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