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KOLAY SOSISLI HAZIR YUFKA BOREGI

3 adet hazir yufka

yarim litre sit

3 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1.5 su bardagi beyaz peynir ve kasar peynir karigimi
4-5 adet sosis

Yufkalar gelisiglzel, iri paragalar halinde dograyin. Parcalanmig yufkalari blyUk bir firin kabina alin.

Bir kapta tereyagdini eritin. Yumurtalari iyice ¢irpin. St ve eritti§iniz margarini ¢irpilmis yumurtalara ilave edin.
Sosisleri haglayin. )
Yufkalar, dogranmis sosisler ve ufalanmis peynirin yarisiyla karistirin. Isiya dayanikli bir kaba alin. Uzerine
kalan peyniri serpigtirin.

Onceden 200 derecede isitiimis firina atin. 40 dakika pisirdikten sonra ¢ikartin ve servis yapin.

ML® Cabuk Borek icin tiklayin
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