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KOLAY SOSISLI BOREK (EKMEK HAMURUNDAN)

250 gr hazir ekmek hamuru

30 gr. margarin

8 sosis

4 yemek kasigi rendelenmis kasar peyniri
1 yumurtanin sarisi

2 yemek kasigi hashas

Kizartmak igin;

Aygicegi yad

Margarini oda i1sisinda yumusatip kiiclk parcalara kesin. Ekmek hamuruna ilave edip yogurun.

Hamuru 8 esit bezeye ayirin. Her bezeyi unlu zemine alip merdane ile acin. 10 santim uzunlugunda ve 6 santim

genisliginde oval hamurlar hazirlayin.

Sosislerin iki ucunu arti isareti seklinde kesin. Kizgin yagda uclari gicek gibi agilincaya kadar kizartip k&git havlu
Uzerine alin.

Hamurlarin igine kagarpeyniri serpistirip sosisleri yerlestirin. Rulo seklinde sarip yaglanmig firin tepsisine aralikli
olarak dizin. Uzerlerine bigakla enlemesine gizikler atin. Yumurta sarisi siirlip haghag serpin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirip sicak olarak servis yapin.
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