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KOLAY SOĞANLI KEBAP

1 kg koyun eti
3 çorba kaşığı (silme) margarin
2 orta domates
5 iri soğan
2 bardak sıcak su
biraz tuz

Tencereye koyup kızdırdığınız yağda bir parmak eninde, 2 - 3 parmak boyunda, ince uzun kesilmiş etleri ilâve
edin. İyice kızarıncaya kadar kavurun. Sonra piyazlık gibi yarım ay şeklinde doğradığınız soğanların yarısını ilâve
edin, soğanlar ölünceye kadar kavurun. Kabuklarını soyup küçük küçük doğradığınız domatesleri, tuzu ve kalan
soğanı da ilâve edin. Tencerenin kapağını kapatıp 5 - 6 dakika pişirin, Sonra 2 -3 defada olmak üzere suyu ilâve
edin. Etler iyice yumuşayıp pişinceye kadar, ortadan hafif ateşte bir - bir buçuk saat pişirip indirin. Sıcak sıcak
servis yapın.
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