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KOLAY SOGANLI KEBAP

1 kg koyun eti

3 corba kasidi (silme) margarin
2 orta domates

5iri sogan

2 bardak sicak su

biraz tuz

Tencereye koyup kizdirdiginiz yagda bir parmak eninde, 2 - 3 parmak boyunda, ince uzun kesilmisg etleri ilave
edin. lyice kizarincaya kadar kavurun. Sonra piyazlik gibi yarim ay seklinde dogradiginiz soganlarin yarisini ilave
edin, soganlar élinceye kadar kavurun. Kabuklarini soyup kiiglk kiiclik dogradiginiz domatesleri, tuzu ve kalan
sogani da ilave edin. Tencerenin kapagini kapatip 5 - 6 dakika pisirin, Sonra 2 -3 defada olmak (zere suyu ilave
edin. Etler iyice yumusayip pisinceye kadar, ortadan hafif ateste bir - bir buguk saat pisirip indirin. Sicak sicak
servis yapin.
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