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KOLAY SOBIYET

2 YUMURTA

1 GAY BARDAGI SIVIYAG

1 SU BARDAGI MADEN SUYU

1 GORBA KASIGI SIRKE

1 FISKE TUZ

4 SU BARDAGI BAKLAVALIK UN
200 GR. ANTEPFISTIGI (DOVULMUS)
1,5 PAKET MARGARIN VEYA TEREYAGI
250 GR. NISASTA (AGMAK IGIN)

G IGIN )

2'SUBARDAGI SUT

4 CORBA KASIGI IRMIK

SERBETI iGIN

5 SU BARDAGI SEKER

4 SU BARDAGI SU

1 TATLI KASIGI LIMON SUYU

Elenmis unun ortasini havuz gibi agalim. Igine yumurtalari, sivi yagi, maden suyunu, sirkeyi, 1 fiske tuzu ekleyip
0zlG bir hamur yoguralim. Hamurdan ceviz iriliginde 20 par¢a koparip beze yapalim. Uzerlerine nemli bez
oOrterek 1/2 saat dinlendirelim. Sonra bezeleri nisasta serpilmis bir zemine koyup Uzerlerine nisasta serpelim,
servis tabagi biyUkliginde agalim. Ac¢ilan her yufkanin Gzerine bolca nisasta serperek 10 yufkayi Ust Uste
serelim. Yufkalari hep birlikte mimkin oldugunca buyiterek ve yufka gruplarini sik sik alt Gist ederek agalim. On
yufkay! 10 cm.&apos;lik kareler halinde keselim. Bir tencerede st ve irmigi Uzeri g6z g6z olana dek
karistirarak pisirip atesten alalim ve sogutalim. Bu arada dider bezeleri de ayni sekilde agip hazirlayalim. Yufka
karelerinin bir kdselerine bir tatl kagigr irmikli koyup antepfistidi serpelim, diger kdseyi Uzerine kapatalim. Butiin
yufka karelerini ayni sekilde hazirlayip hafifge yaglanmig tepsiye dizelim. Yagi eritip 1 dk. kaynatalim. Kaynar
haldeki yadi kasik yardimiyla yufkalarin Gzerine gezdirelim. Baklavayi 170° isili firinda alti Ustl pembelesene
pisirelim. Bu arada serbeti hazirlayalim. Sekeri, suyu, limon suyunu birlikte 10 dk. kaynatarak atesten alalim.
Baklavay! firndan alip iyice sogutalim. Uzerine sicada yakin ilikliktaki serbeti gezdirelim. Baklava, serbetini
emene dek tepsinin Gzerini kapatalim. Baklava hamurunun Gzerine erittiginiz yagin tortusunu dékmeyin.
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