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KOLAY SIRON (GUMUSHANE)

3 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag yogdurt

3 dis sarimsak

Kirmizi pul biber

1 su bardag et suyu ya da tavuk suyu

Yapilisi: Yufkalar birer birer agip rulo seklinde sikica sarin. Tepsiye yan yana dizin. 200 derecedeki firinda tzeri
kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikinca tizerine 1 ¢orba kasigi tereyadi gezdirin adindan da sicak et suyunu
déklp 5 dakika daha firinda pisirin. Yodurda sarimsaklari rendeleyin, karistirip servis tabagdina aldiginiz kizarmig
yufkalara paylastirin. Bir gorba kasidi tereyagini eritip i¢ine pul biber ekleyip yakin ve servis yapmadan énce
Uzerine gezdirin.
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