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KOLAY SEPET POGACA

Elif Korkmazel

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat
Aldigi kadar un

ici icin:

100 gram beyaz peynir
6 dal maydanoz

3 corba kasi@i lor peyniri

Derin bir kabin igine yumurta, yogurt, tereyagi ve sivi yagi koyup karigtirin. igine kabartma tozu, karbonat, tuz ve
bir miktar unla, hamuru kulak memesi kivaminda yogurun. I¢ malzemeyi hazirlamak igin kiyilmis maydanoz ve
peynirleri karistirin. Hamuru unlanmig zeminde agin, bardak agz! ile yuvarlak kesin ve tam ortasina iki ¢izgi atin.
Uzerine i¢ malzemeyi koyun, kenarlarini kapatip tepsiye ters yerlestirin. Bigakla gizdiginiz yerden hamuru agin ki
ic malzemesi goziksin. Uzerine gok az miktarda yumurtanin sarisini koyup 200 derecedeki firinda 25 dakika
pisirin.
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