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KOLAY SEHZADE TATLISI

Krep hamuru igin:

1.5 su bardadindan bir parmak fazla un,
2 adet yumurta,

50 gram sivi yag,

bir tutam tuz,

1 su bardag siit.
Iciigin:

3 adet muz,
dévilmas ceviz ici,
dévulmis antepfistig,
200 gram kaymak,
200 gram bal.
Sislemek icin:

Kiraz, 2-3 adet seftali

Oncelikle krebi hazirlayin. 1.5 su bardagindan 1 parmak fazla unu, yumurtalari, sivi yagi, tuzu ve 1 su bardag
st bir kapta ¢irpma teli ile ¢irpin. Tel slizgegten gegirin.

Bir kepce yardimi ile teflon tavada, gazete kadidi gibi ince olacak sekilde krepleri pisirin. Krepleri hazirladiktan
sonra muzlari ince dograyin. Bir kaba alip ceviz i¢i, fistik ve ball karigtirin. Hazirladiginiz ici kreplerin igine dolma
sarar gibi sarin. Bir tabaga aldiginiz kreplerin Gzerine kaymak koyun. Meyveleri keserek dekor yapin. Cevizi¢i ve
antepfistigi ile sUsleyip, servis yapin.
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