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KOLAY SEHRIYELI YAYLA CORBASI

tereyagi

arpa sehriye

1 litre et suyu veya su
1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi yodurt
1 tane yumurta
sarimsak

nane

tuz

Arpa sehriye tereyagiyla biraz kavrulur,izerine et suyu yada icine et suyu tableti atilmig su eklenir.bagka bir
kapta un suyla ezilir yavag yavas yedirerek kaynayan suya eklenir bu arada yogurt ve yumurta ¢irpilir gorbamiza
eklenir en son sarimsak ve nane biraz da tuz ilave edilir.(tavsiye ederim ¢ok lezzetli)

ML® Yayla Corbasi icin tiklayin
ML® Yayla Corbasi (gorsel)
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