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KOLAY SEFTALILI TART (MILFOY HAMURU)

22,5 cm ¢apinda milféy hamuru

4 buyuk geftali (kaynar suya atilip, kabuklari soyularak gekirdekleri ¢ikariimig ve dilimlenmis)
Ustu:

2 corba kasigI badem (dévilmus)

1 ¢corba kasigi badem (dogranmis)

1 ¢orba kasigi ceviz (dogranmis)

3 corba kasiJi seker

1 tath kasidi portakal kabugu lendesi

15 gr (1 ¢orba kasiJi) tereyadi (kU¢Uk parcalara kesilmis)

Milféy hamurunu atese dayanikli bir cam servis tabagina yerlestiriniz. Seftali dilimlerini hamur kasesinin igine
dizip bir kenara birakiniz.

Once, fininizin 1zgarasini iyice kizdiriniz.

Tartin GstinU hazirlamak icin, kiiglk bir kasede dévilmuis ve dogranmis bademleri, cevizi, sekeri ve portakal
kabug@u rendesini karigtiriniz. Harci hamur kasesindeki seftalilerin Ustiine serpistirip, en Uste yag pargalarini
yerlestiriniz. Tabagi izgaraya sUrUp 4 dakika, Ustd kitir kitir ve képUklG oluncaya kadar pisiriniz. Tabagi
1zgaradan alip, hemen ya da tamamen sogumasini bekledikten sonra, servis ediniz.
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