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KOLAY ŞEFTALİLİ KAYISILI YOĞURT TATLISI

Kabuklarını soyduğunuz şeftaliyi küçük küçük olacak şekilde doğrayın. 5 adet kayısı, 2 adet şeftali, 2 su bardağı
yağsız yoğurt, bir paket vanilya ve bir çorba kaşığı balı mutfak robotunda püre haline getirin.
Elde ettiğiniz karışımıküçük kaselere koyun.
Buzdolabında 2 saat bekletin.kabukları soyulmamış şeftali dilimlerini kaselerin üzerine süs yaparak servis
yapabilirsiniz.
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