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SEBZELI KOLAY BOREK

2 adet yufka

500 gr kiyma

1 adet kuru sogan

2 corba kasiJ! siviyag

1 adet yumurta aki

1 adet yumurta aki

Yarim demet maydonoz
250 gr konserve garnitir
1'er cay kasidi tuz karabiber
Kizartmak igin sivi yag

Sogani ve maydanozu kiyip kiyma ile birlikte 2 gorba kasidi yagda kavurun. Tuz, karabiber ekleyip kiyma
suyunu salip ¢cekinceye kadar pisirin. Sebze garnitirl ilave edip karistirin, ocaktan alin.Yufkalari tst Uste diiz
zeminde agip once ikiye kesin. Parcalari Ust Uste koyup G¢gen pargalar halinde dérde kesin. Her birinin arasina
hafifge ¢irpilmig yumurta aki srlp Ust Uste koyun. Yufkalarin Gzerine pisirdiginiz etli i¢ malzemeyi paylastirp
katlayarak sarin.Genis bir tavada bol siviyadi kizdirip bérekleri kizartin. Sicak servis yapin.
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