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KOLAY SATOBRIYAN

5 parc¢a bonfile

5 dilim ekmek

3 kasik margarin
100 gr kasarpeyniri
60 gr tereyadi

1 bardak et suyu
tuz - biber
domates
maydanoz

hardal

Bonfileler tuzlanip biberlendikten sonra margarinde kizartilir. 2 cm kalinliginda kesilmig ekmek dilimleri de
pembelestirilir. Tepsiye énce ekmekler, Uzerine de etler koyulur. 30 gr. tereyadi bir kapta eritilir. Igine un, et
suyu, tuz ve biber, biraz da hardal atilir. )

Koyu kivama gelene kadar kaynatilir. Bu sos etlerin U-zerine dékullp, firna sirilir. Uzerlerine birer par¢a
tereyag, firndan ¢ikarilmadan énce de peynir koyulur. Domates ve maydanozla servis yapilir.

Not: Etler ikiye bélUnerek, kii¢lk sa-toarianlar hazirlanabilir.
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