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KOLAY SARMA BAKLAVA

Baklavalik bir yufkayr hamur tahtasina sererek, tizerine tereyagi serpiniz. Bir tarafina parmak kalinhginda
uzunlamasina tozsekerle dévilmis ceviz ya da findik koyunuz. Harg igcinde kalmak tzere yufkayi cubuk gibi
bikundz. Keskin bigakla parmak kadar parcalar kesiniz dibi yagl tepsiye diizgin dizerek ¢ok kizgin tereyagdini
Uzerine gezdirip firna striiniiz. Pisince soguk tatliyi Ustiline yedire yedire dokip sodutunuz.

Not: Baklavayi tereyagl kagitla értiip firna verirseniz alti kizarir, tisti beyaz kalir. Ustiini kirmizi seker, fistik v.b.
ile stslerseniz guzel gbérinur. Fakat kaditsiz kizartilirsa daha lezzetli olur.
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