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KOLAY SARIYER BOREGI

4 adetyutka

500 gr kiyma (I¢ malzemesi)

1.5 su bardagi sit

1 ¢cay bardagindan biraz az siviyag

1 Adet yumurta )

Yarim c¢ay bardagi zeytinyagi (I¢ malzemesi)
1 avug kus tzimi (l¢ malzemesi)

1 avug dolmalik fistik (Ig malzemesi)

4 adet kuru sogan (Ig malzemesi)

1 gay bardagi dogranmis maydanoz (I¢ malzemesi)
1 tath kagigi k.biber. pul biber (I¢ malzemesi)
1 Tutam Tuz (lg malzemesi)

Kus tzUmlerini yikayip, ik suda bekletin. Yarim ¢cay bardagi zeytinyadi, dogranmig soganlar ve dolmalik fistigi
soganlar 6lene kadar kavurun. Kiymay ekleyin, biraktigi suyu ¢gekene kadar kavurun. Gekince kalan malzemeyi
ekleyip karistirin. Bir yufkayi tezgahin Ustiine serin. Sit, yag, yumurta karisimindan tzerine firgayla her tarafini
Islatacak sekilde sUriin. Yufkayi yarim daire olacak sekilde katlayin. Genis tarafina i¢ harcin dortte birini
uzunlamasina yayin. Sikigtirarak sarin. Yaglanmig tepsiye s sekli vererek koyun. Diger yufkalara da ayni iglemi
uygulayin. Uzerine ¢irpiimis yumurta ve bir gay kasigi yag karisimi siriip 200C firinda kizarana kadar pisirin.

Sicak servis yapin.
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