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KOLAY SARIYER BOREGI

Malzemeler:

3 adet yufka

300 gram dana kiyma

3 adet sogan

2 yemek kasigi dolma fistig
2 yemek kasigi dolma Gzimu
2 yemek kasi§i sivi yag

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi st

Tuz karabiber

Sogani yemeklik dograyin, kiymayi tencereye atip kavurun. igine fistiklari, sogani, 2 yemek kasigi sivi yagi
koyup kavurun. Kavurma islemi tamamlandiktan sonra, Gizim, tuz ve karabiberi ilave edin. Yumurtalar, sit ve
sivi yagi mikserle ¢irpin. Yufkanin birini tezgaha yayin, tzerini har¢la soslayin. Diger yufkalari da G¢ kat Ust Uste
harcglayarak, yuvarlak kenarlari keserek kare haline getirin. Gikan parc¢alari kare parganin tizerine koyun. Kiymali
harci tzerine yayin. Sikica rulo halinde sarin. Yaglanmis firin tepsisine koyup, kalan hargtan Gizerine sirin. 200
derece isitiimis firinda pigirip servis yapin.
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