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KOLAY SARAY BAKLAVASI

16 baklavalik yufka

2 su bardag eritilmis tereyagi
2 su bardagi dévulmdis ceviz
Serbeti igin:

8 su bardagi toz seker

5 su bardag su.

Hamur tahtasina baklavalik bir yufkayi yayip tizerine ilik tereyadi gezdirip ince déviilmiis ceviz serpiniz. Ustiine
bir yufka koyunuz. Yine yag ve ceviz gezdirip oklavayi bir kenara yatiriniz, gevsekge bikerek sariniz ve
blzinuz. Sonra oklavayi ¢ekip sariimis yufkayi tepsiye diziniz. Gayet kizgin tereyagini Gzerine gezdirip firina
sUrintz. Pisince soguk surubu Ustline yedire yedire dékip sogutunuz.
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