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KOLAY SAMSA TATLISI

200 gram milfdy hamuru

Yarim su bardagi dévilmis badem
2 corba kagiJi tozseker

1 adet yumurtanin beyazi

Serbet icin:

1.5 su bardagina yakin tozseker

1 su bardagina yakin su

Yarim limon

Milféy hamurunu 2 mm kalinliginda agin. Badem, seker ve yumurta akini karigtirip, milfdyiin icine doldurun. Rulo
biciminde sarin. Tepsiye alip, 45 dakika dinlendirin. KlicUk kig¢uk kesin. Onceden isitilmis 180 derecelik firnda
50 dakika pisirin. Bu arada serbetin malzemelerini bir tencereye alip kaynatin. Kaynamakta olan serbeti ocaktan
alip, finndan yeni ¢ikan tatlinin Gzerine dékiin. Soguduktan sonra servis yapin.

Not: Bu tatlinin 6zelligi, tath sicakken serbetinin de sicak olarak tzerine dékilmesi.
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