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KOLAY SAMSA (EKMEK HAMURU)

Emine Beder

4 ekmek hamuru

200 gr. Ceviz

1 paket tereyadi veya margarin
2 yumurta sarisi

1 tath kasidi tarcin

1 corba kasigi mahlep

Ekmek hamurlarini birlestirip ortasina yumusamig haldeki yagi koyarak iyice yoguralim. Merdane yardimi ile
hamuru buylkge ve 1 parmak kalinliginda agalim. Uzerine mahlep, targin ve ceviz serperek hamuru rulo
yaparak saralim. Hamurdan 3-4 cm eninde parcalar kesip Uzerlerine yumurta sarisi stirerek firin kabina alalim.
Oda sicakliginda 2. kez mayalanmasi i¢in 15-20 dakika daha bekletelim ve isitilmis 200 derece isili firnda altlari
ve Ustleri pembelesene dek pisirelim.
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