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KOLAY SAMSA BOREGI (MILFQY)

6 adet kare milféy hamuru
1 adet kuru sogan

250 gr kiyma

1 tath kasidi karabiber
Yarim tali kasigi tuz

4 corba kagigi siviyag
Uzeri icin:

1 adet yumurta

1 tath kasidi ¢orekotu

Once i¢ hazirlanir; sogan ince kiyilir ve yagda pembelestirilir. Uzerine kiyma, tuz ve karabiber katilir. Kiyma
suyunu birakip gekene kadar kavrulur. Milféy hamurlari merdaneyle biraz genigletilir. Ortasina hazirlanan igten
konur. Paket yapar gibi katlanir. Yaglamig firn kabina dizilir. Uzerine ¢irpiimig yumurta sirdilir, corekotu serpilir.
Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Kolay Samsa Videosu

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 16.04.2024
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