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KOLAY SALYANGOZ COREK

1 adet firndan yas hamur
1 adet yumurta beyazi

1 gay bardag zeytinyagi
ici igin:

200 gr pure haghas

1 gay bardagu zeytinyagi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Ekmek hamuruna yumurta beyazi eklenir, yogrulur. Haghas ve yag iyice karigtirilir. Eller yaglanarak portakal

kadar hamur alinir. Eller yaglanarak parmak uglariyla servis tabadi kadar agilir. Yizeyine hashas yayilir. Rulo
yapilir. Rulo ¢cekerek uzatilir. Sonra 1 karig boyunda kesilir. Kesilen pargalar kendi etrafinda sarilir. Malzeme

bitene kadar iglem tekrarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi siiriiliir. 185 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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