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KOLAY SAKIZLI MUHALLEBILI GULLAC

2 paket sakizl muhallebi karigimi
1.5 litre sut

12-13 adet glllac yaprag!

1 litre st

1.5 su bardagi toz seker

Sakizli muhallebiyi tarifine uygun sekilde yapin ve ilinmasi igin kenara alin.

Seker ve sUtU karigtirarak isitin, seker tamamen eriyince ocaktan alin.

Genis bir borcama ya da firin tepsisine ilk gullag yapragini koyun. Sutten 1 kepce alarak yapragi islatin. 2.
yapraga da ayni islemi uyguladiktan sonra 1 kepge sakizl muhallebiden alarak gullag yapraginin tizerine yayin.
Tdm yapraklar bitene kadar ayni iglemi uygulayin. (sakizh muhallebiden 1-2 kepge artabilir)

Hazirladiginiz glllagi buzdolabina alin siiti tamamen ¢ekip soguyunca dolaptan ¢ikar stsleyerek servis yapin.
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