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KOLAY ŞAFAK ÇORBASI

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
1 Tutam karabiber
1 Adet yumurta sarısı
2 Çorba Kaşığı un
5 Su Bardağı et suyu
1 Su Bardağı süt
1 Tutam tuz
5 Adet Domates

Çorba tenceresinde sana klasik ile un hafif pembe olana kadar kavrulur. Rendelenmiş domatesle birlikte et suyu
konup karıştırılır. 10 dakika kadar orta ateşte kaynatılır. Pütür kalmışsa kaşık yardımı ile süzgeçten geçirilir.
Yemek saatinden 5 dakika önce sütle çırpılmış yumurta sarısı yavaşça çorbaya ilave edilir. Tuz atılır, ateş
kapatılır. Servise hazır.
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