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KOLAY SAFAK CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Tutam karabiber

1 Adet yumurta sarisi

2 Corba Kasigi un

5 Su Bardagi et suyu

1 Su Bardag st

1 Tutam tuz

5 Adet Domates

Corba tenceresinde sana klasik ile un hafif pembe olana kadar kavrulur. Rendelenmis domatesle birlikte et suyu
konup karistirilir. 10 dakika kadar orta ateste kaynatilir. PUtlr kalmigsa kagsik yardimi ile stizgegten gegirilir.
Yemek saatinden 5 dakika dnce sttle ¢irpilmig yumurta sarisi yavasga ¢orbaya ilave edilir. Tuz atilir, ates
kapatilir. Servise hazir.
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