B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY SAFAK CORBASI

MALZEMELER
1 ORTA BOY SOGAN

1 ORTA BOY HAVUC

3 ORTA BOY PATATES

1 GORBA KASIGI SALGA
1/2 GAY BARDAGI SIVI YAG
4-5 SU BARDAGI ET SUYU
VEYA SU

1/2 DEMET MAYDANOZ
TUZ

KARABIBER

Tencereye sivi yagdi alalim. Kip dogranmig sogani ve tavla zar iriliginde dogranmis havucu ekleyerek sodanlar
pembelesene dek kavuralim. Salgcayi ekleyip yarim dk. daha kavuralim. Tavla zari iriliginde dogranmig patatesi,
tuzu ve suyu ekleyerek, agir ateste sebzeler diriliklerin kaybedene dek pisirelim. Corbayi robot veya blendir
yardimiyla purtizstiz kivama getirelim. Uzerine kiyilmis maydanoz ve karabiber serperek servis yapalim.
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