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KOLAY SADE POGACA

1 Su Bardag@i Yogurt

1 Cay Bardagi Sivi Yag

1 Adet Kabartma Tozu

Tuz

Alabildigi Kadar Un

Ic Malzemesi Istege Géredir
Uzeri lgin;

Yumurta Sarisi

Gorekotu Veya Susam

Tdm malzemeyi kabin i¢ine koyun, hamur kulak memesi kivamina gelecek sekilde yogurun.igine arzu ettiginiz
malzemeyi koyup pogdca sekli verin sonra Uzerine yumurta sarisi strin ¢érekotu veya susam serpistirin.
Tepsiyi dnceden 1sitilimig 180 derece firnda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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