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KOLAY SADE KETE

Yarim kg. st

Yarim ¢ay bardagi yogdurt

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi maya

100 gram margarin veya 100 gram tereyagi
Yarim kg. un

1 tath kagig tuz

Igine:

250 gram margarin

Yarim kg un

Unu bir kaba alin. Ortasini havuz seklinde agin. Mayayi biraz ilik su iginde eritin. Kabarinca unun ortasina dokun.
Zeytinyai, yodurt, margarin veya tereyagl, tuz ve siti ilave edin. Malzemeleri kulak memesi yumusakliginda bir
hamur haline getirene dek yogurun. Biraz dinlendirin.

Hamurdan blyukge parcalar kopartin. Merdane ile pogaga gibi agin.

Bu arada i¢i icin unu margarinle birlikte sararana dek kavurun.

Actiginiz hamurun igine i¢ten bir miktar koyun.

Elinizle kapatip, yuvarlak gekil verin. Yaglanmig bir tepsiye dizin.

Uzerine yumurta sUrUp firinda pembelesene dek pigirin.
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