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KOLAY SADE KEK

https://www.yenisafak.com

4 adet yumurta
1,5 su bardağı süt
1,5 su bardağı sıvı yağ
1 şişe maden suyu (200 ml.)
1 paket kabartma tozu
2 paket vanilya
1 su bardağı toz şeker
5 - 5,5 su bardağı un

Yumurtaları genişçe bir kabın içerisinde kırın ve üzerine toz şeker ilave edin. Kremamsı bir kıvam alana kadar
güzelce çırpın.
Ardından süt, sıvı yağ, maden suyu, vanilyayı ilave ederek çırpmaya devam edin.
Kabartma tozunu ilave edin. Unu da azar azar ilave ederek çırpma işlemini sürdürün. Akışkan kıvamlı bir kek
harcı elde edin.
Unlanmış ve yağlanmış kek kalıbına harcınızı aktarın. 180 derecede ısıtılmış fırında yaklaşık 40-45 dakika kadar
pişirin. Kekiniz pişince çıkarıp oda sıcaklığında soğutun.

© lezzetler.com tarif no:176614 • adı:Kolay Sade Kek • gönderen:Gül • indirme tarihi:22.04.2025 - 08:42

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-sade-kek-vt16224
https://www.yenisafak.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kolay-sade-kek-176614.jpg
http://www.tcpdf.org

