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KOLAY SADE KEK

https://www.yenisafak.com

4 adet yumurta

1,5 su bardagi st

1,5 su bardagi sivi yag

1 sise maden suyu (200 ml.)
1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

1 su bardagi toz seker
5-5,5 su bardagi un

Yumurtalari genisce bir kabin igerisinde kirin ve Uzerine toz seker ilave edin. Kremamsi bir kivam alana kadar
glzelce cirpin.

Ardindan sit, sivi yag, maden suyu, vanilyayi ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

Kabartma tozunu ilave edin. Unu da azar azar ilave ederek ¢irpma iglemini stirdtrtin. Akiskan kivamli bir kek
harci elde edin.

Unlanmig ve yaglanmis kek kalibina harcinizi aktarin. 180 derecede i1sitiimis firnda yaklasik 40-45 dakika kadar
pisirin. Kekiniz pisince ¢ikarip oda sicakliginda sogutun.
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