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KOLAY SAC ARASI (KONYA)

400 gr kaymak

8 adet baklavalik yufka

200 gr margarin

1 cay bardagi toz yesil fistik
4 su bardagi su

4 su bardag seker

2 dilim limon

1 cay kasigi vanilya

Su, seker ve limon dilimlerini bir tencereye alarak kaynamaya birakiyoruz. 7-8 dk kaynatip sogumaya
birakiyoruz.

sana yagini bir tavada eritiyoruz.kaymagi da genis bir tavaya alip ocagda aliyoruz.karistirarak hafiften iinmasini
bekliyoruz.1 adet baklava yufkasini tezgaha seriyoruz.lizerine firca ile erittigimiz margarini strtyoruz.yufkayi
yarim ay seklinde katliyoruz.yufkanin genis kenarina tavada iittigimiz kaymagi kasikla yayarak koyuyoruz.bosta
kalan yufkay! da kaymagin tstline kapatiyoruz.ardindan yufkayi buzistirerek ortada topluyoruz.yaglanmis firin
tepsisine kendi etrafinda dolayarak yerlegtiriyoruz.diger baklava yufkalarini da ayni sekilde hazirlayip tepsideki
yufkanin etrafina doluyoruz.bdylece firin tepsisinin tamamini dolduruyoruz.180 derece firinda (zeri kizarana dek
pisiriyoruz.firindan ¢ikinca soguk serbetini déklyoruz.serbeti gekince yesil fistik ve vanilya serpiyoruz.
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