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KOLAY SABRILAN CORBASI

1 cay fincani sit

2 ¢orba kagsiJ tel sehriye

5 ¢orba kasiJi et suyu

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
2 corba kagsiJi dolu yag

2 ¢orba kasiJi salgca

1 cay kasigi tuz

2 kahve fincani un

Tencereye yag konduktan sonra un katilir ve 2 - 3 dakika kavrulur. Domates sal¢asi da konulup karigtirildiktan
sonra sit, et suyu tuz da katilarak 20 dakika agir ateste pigirilir. Sehriyeler ayri bir tencerede kaynar suda
haslandiktan sonra sizillr ve ¢orba karigtirilip Gzerine maydanoz serpilir.
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