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KOLAY RULO PIDE

1 adet ekmek hamuru

Yarim kangal sucuk

1 adet domates

3 adet sivri biber

1 su bardagitaze kagar rendesi
Uzeri icin:

2 corba kasi§i aycicek yag

Sucugun zan alinir ve yuvarlak olarak ince ince dilimlenir. Domates kip seklinde dogranir. Biberler bir kag
pargaya kesilir. Ekmek hamuru merdane yardimiyla kiigUk bir tepsi kadar ve kare olacak gekilde agilir. Yiizeyine
6nce sucuk dilimleri dizilir. Sonra domates ve biber yerlestirilir. Son olarak kagar serpilir. Uzerine hafifge
bastirilir. Gevsek bir rulo yapllir, tepsiye aktarilir. Uzerine yag sir0lir ve 190 derece firina verilir. Kizarana kadar

pigirilir.
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