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KOLAY RULO PASTA

Hazırlanışı:
Yumurta sarılarını ve şekerini iyice köpürene kadar çırpın. Yumurta aklarını da ayrı olarak çırpın. Sonra şekeri ve
vanilyayı karıştırın. Yumurta sarılarının bulunduğu karışıma ilave edin. Unu ve nişastayı karıştırın. Yumurta
aklarının üzerine eleyerek koyun. Yavaşça karıştırın. Fırına koyacağınız tepsinin içine yağlı kağıdı yerleştirin.
Kağıdı yağlayın. Hamuru bunun üzerine muntazam bir şekilde yayın. Kağıdın kenar kısımlarını yukarı doğru
kıvırın ve böylece hamurun tepsiden taşmasına engel olun. Tepsiyi fırına vererek 10-15 dakika pişirin. Bir
peçetenin üzerine şeker ekin. Sıcak hamuru hemen bunun üzerine ters çevirin ve arka kısmındaki yağlı kağıdı
çıkarın. Hamurun üzerine marmeladı yayın. Dar kenarından peçetenin yardımı ile rulo yapmağa başlayın. Rulo
tamamlandıktan sonra üzerine tekrar şeker ekiri. Ruloyu istediğiniz kalınlıkta dilimler halinde keserek servis
yapın.

© lezzetler.com tarif no:37330 • adı:Kolay Rulo Pasta • gönderen:ılgın • indirme tarihi:17.04.2025 - 03:34

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-rulo-pasta-vt27609
http://www.tcpdf.org

