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KOLAY ROKOKO

100 Gr Bitter Gikolata

1 Su bardag@i Findik

2 Paket Kakaolu Biskuvi

1 Su bardag Krema _

1 Gay bardag Kuru Uzim
1 Adet Limon Kabugu Rendesi
1 Su barda@ Pudra Sekeri
1 Paket Vanilya

Sit

Uzeri Igin

Kakao

Biskuvileri elimizle iyice pargaliyoruz. Karigtirma kabina kremayi dékip kirilmig findigi, kuru Gzdmd, limon
kabugu rendesini, eritilmig ¢ikolatayi, pudra sekerini, vanilyayi ekleyip hepsini karigtiriyoruz. Pargaladigimiz
biskivileri de igine dahil edip harmanliyoruz. Kivamda sertlik s6z konusu olursa siit ilave edip yumusgatiyoruz.
Istediginiz kaliplara streg film serip Uzerine rokoko harcimizi paylastirip kasikla bastirarak Gstlini diizeltiyoruz.
Streg film sayesinde tatimiz kaliplarindan kolayca ayrilacaktir. Derin dondurucuya alip bir gece beklettikten
sonra ters gevirip streg filmden ayiriyoruz. Servis tabagina alip lizerine kakao eleyip bekletmeden servis
ediyoruz.
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