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KOLAY REVANI

Yarim kilo yogurt

yarim kilo irmik

1,5 kilo tozseker

1 kahve kasigi karbonat
6 yumurta

7 ¢orba kagig margarin
1 limon

4 bardak su

Yogurt, yarim kilo tozseker, 6 yumurtay! bir kaba koyup seker eriyinceye kadar karistiriniz. irmik, erimis yag,
limon kabugu rendesi ve karbonat ilave ediniz. Yaglanmig tepsiye yarim limonun suyunu da katarak, yukardaki
malzemeye karigtiriniz. Orta hararetteki firinda 45 dakika adar pisiriniz. Uzerine bir bardak kaynar su gezdiriniz.
Bes dakika yine firnda birakiniz. U¢ bardak su, tozseker, bir corba kasigi limon suyu bir tagim kadar kaynataniz.
Sicak olarak revaninin Uzerine dékinlz. Sicak bir yerde surubu ¢ektiriniz. Soguduktan sonra keserek tabaga
aliniz ve servis yapiniz.
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