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KOLAY REVANI

4 yumurta

2 corba kasiJi seker

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

2 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 paket kabartma tozu
hindistancevizi
cekilmis camfistigi

Hazirlanisi:

Un, irmik ve kabartma tozunu bir kapta karistirin. O Bir tencerenin i¢ine 2 bardak su ve 2 bardak sekeri koyarak
surup haline gelinceye kadar kaynatin.

Yumurtalari ve 2 gorba kasidi sekeri mikserde kdpurene kadar iyice ¢irpin. Bu karisima un, irmik ve kabartma
tozu karigimini azar azar ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Hamur ¢ok fazla karigirsa kesilir, bu nedenle
dikkatli olun.

Elde ettiginiz bu hamuru bir tepsiye dokiin, 150 derecelik firina verin ve 30 dakika pigirin. Hafif iinmig surubu,
kabarip pisen tatlinin Gzerine d6kin.

Soguduktan sonra hindistancevizi ve camfistigiyla stsleyerek servis yapin.
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