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KOLAY REVANI

1,5 kahve fincani irmik
1,5 kahve fincani un

1/2 bardak toz seker

1/2 fincan eritilmis margarin
5 yumurta

1 tutam tuz

Tepsiyi yaglamak igin:

1 ¢corba kasigi un

1/2 ¢orba kasi§i tereyagi
Surubu igin:

1 tath kasidi limon suyu
2 bardak su

2 bardak toz seker

Bir firin tepsisinin altini ve kenarlarini yaglayin. Unu serpistirin. Ters ¢evirerek unun fazlasini dékin. Yumurta
sarilarini sekerle birlikte ¢irpin. Bagka bir kasede yumurta aklarini bir tutam tuzla birlikte kar haline getirin.
Yumurta sarilarina karigtirilmig unla irmigi koyun. Metal bir kagikla karigtirin. Yumurta karini da yavagga ekleyin.
Eritilip, sogutulmug margarini katin, tepsiye bogaltin. Once 200 daha sonra 175 dereceli firnda 45 dakika pigirin.
Surubu igin sekerle suyu kaynatin. Inmesine yakin i¢ine limon suyunu ilave edin. Firindan ¢ikarttiginiz revaninin
Uzerine sicak serbeti dokin. Tepsinin iginde 1litin. Kare kare keserek servis yapin.

ML® Portakalli Dokme Tatli icin tiklayin
ML® Kolay Havuc Dilimi (gbrsel)
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