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KOLAY REVANİ

2 yumurta
1 kase yoğurt [ 200 gram] kaymaksiz
4/3 su bardagi seker
1,5 su bardagi un
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu
Şerbeti için:
2 su bardagi toz seker
2.5 bardak su

Yumurtalari [ayirmadan]seker ve vanilya ile cirpin , yogurdu ekleyin,sonra unu ve kabartma tozunu yaglanmis
ufak ,orta boy arasi bir tepsiye dokerek daha evvelden isitilmis 180 derecedeki isida revaniyi ustu kizarincaya
kadar pisirelim
not cok onemli
revaniyi firindan cikardigimiz vakit hemen ustune oda sicakliginda 1 bardak soguk su dokelim ve ustunu
kapatarak sogutmaya birakalim .
revanimiz iyicene soguduktan sonra ustune hazirladigimiz sicak serbeti dokelim.

ML® Ramazan Revanisi için tıklayın
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