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PRATIK REVANI

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi irmik

1 ¢orba kasigi limon suyu
2 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

5 su bardagi seker

limon kabugu rendesi

Derin bir kap icinde yumurta ile 1/2 su bardagi sekeri biraz karigtiriniz. Yogurt, yag ilave edip yediriniz. irmik, un,
limon kabugu rendesi ve limon suyunda eritilmis karbonat kafap hepsini karigtiriniz. Yag .anmig tepsiye dokip
orta hararetli firnda pisiriniz.Soguyunca kalan sekere 5 su bardagi su koyup 5 dakika kaynatip revaninin
Uzenine dokin(z.

ML® Ramazan Revanisi (gorsel)
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