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KOLAY REVANI

5 adet yumurta

1 bardak yogurt

1 bardak seker

3 bardak un

1 paket kabartma tozu
Surup igin:

4 bardak seker

3,5 bardak su

Yumurtayi porselen bir kaseye koyup ¢atalla bir iki karistiriniz.

Yumurtaya, yodurdu, sekeri, kabartma tozu karistirimis unu koyup hepsini iyice karistiriniz.

Karigimi iyice yaglanmis bir kaba koyup énceden isitiimig orta hararetli ateste alti Gisti pembe renkte pisiriniz.
4 bardak sekeri, suyu atese koyup biraz suluca bir surup yapiniz.

Revani firndan ¢ikinca soguk surubu Uzerine iyice gelecek sekilde dékinuz.

Soguyuncaya kadar bekleyip sonra istediginiz sekilde kesip servis yapiniz.

ML® Revani icin tiklayin
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