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KOLAY RENKLI COREK

4 adet yufka

3 adet havug

1 kg pazi

1 corba kasigi susam

1 cay kasigi karabiber

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
10 -15 dilim pastirma

1 corba kasig margarin

2 ¢orba kasigi su

1 adet yumurta sarisi

Havuglar temizleyip rendeleyin. Pazilar yikayip sGziin ve kiyin. Pastirmalari ince seritler halinde kesip kasar
peyniri ile harmanlayin. Havuglar yagsiz olarak tavada 2-3 dakika sUrekli karigtirarak kavurun ve ayri bir kaba
alin.

Suzmus oldugunuz pazilara karabiber ekleyerek ayni iglemi uygulayin. Ayri bir kapta 2 gorba kasigi su ve
eritilmis margarini kanstinin. Yufkalardan birini genis ve diiz bir zemine yayin. Uzerine yagdl karigsimdan sdriip
ikinci yufkayi birinci yutkanin tzerini kapatacak gekilde ortiin.

Uzerine havucu serpistirin. Uglincl yufkayida ayni sekilde serin. yadl karisimi siiriip pazilar serpin. Son
yufkayida serip pastirma ve peynirli karigimi yayin. Yufkalarin bir ucundan tutarak biyuk bir rulo seklinde sarin.
Uzerine yumurtanin sarisini siirlip susam serpistirin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda 25-30 dakika
pisirin. Dilimleyip sicak veya Ilik servis yapin.
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