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KOLAY PUDDINGLI KEK

Malzemesi:

Kek hamuru icin:

4 yumurta

4 corba kasigi sicak su
200 gr. seker

1 paket vanilya

1 tutam tuz

65 gr. un ve 65 gr. nisasta
1 cay kasigi kabartma tozu
20 gr. kakao

75 gr. ¢ekilmis ceviz
yaglamak icin margarin
Uzeri igin:

1 paket ¢ikolatall pudding
12 adet butun ceviz

6 ¢orba kasiJi ¢cekilmis ceviz

Hazirlanisi:

Yumurta ve sekeri, kbpuriinceye kadar ¢irpin. Buna diger malzemeleri de katin ve ¢irpin. Yuvarlak kek kalibina
malzemeyi dokin ve énceden tattiginiz firina koyarak 35 dakika pisirin. Uzeri icin ¢ikolatali pttddirtgt paketin
Uzerindeki tarife gére pisirin. Buna ¢ekilmis cevizi koyup, karistirin ve bitin malzemeyi kekin Gizerine ve
kenarlarina strin. Dondurun, yarimsar ceviz ile susleyin.
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