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KOLAY PROFITEROL

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1.5 su bardagi su

100 gr. margarin

4 yumurta

1 tutam tuz

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi un

7 ¢orba kasigi seker

1 yemek kasigi margarin
Yarim paket vanilya
Sosu icin:

2 yumurta

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
2 corba kasiJi kakao
100 gr. margarin

Yarim paket vanilya

Genis bir tencereye sicak suyu, tuzu ve margarini koyun. Eriyince unu ekleyin, hizla piriizsiiz olana kadar
karistinin ve ocagi kapatin. Hamuru kanstirarak sogutun. Soguyan hamura tek tek kanstirarak yumurtalan kirin.
Hamuru sikma torbasinda veya kasik yardimiyla (ceviz biyUkliginde) yaglanmis tepsiye koyun. Isitilmis firinda
Uzeri hafif kizarana kadar pisirin ve kapagini 5 dk. agmayin yoksa hamurlar sénebilir. Diger taraftan kremayi
hazirlayin. Sat, un, seker, vanilyay! kanstinp agiga alin. Kaynayinca ocaktan alip icine margarini koyun. Krema
soguyunca profiterollerin ortasini tam koparmadan kesin ve igine kremadan koyun. Cikolatall sosu; yumurta,
pudra sekeri, erimis margarin ve kakao vanilya ile karnistinp profiterollerin Gzerine d6kerek servis yapin.
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